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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

(g) Brotgarforrn aus Holzschliff und Verfahren zu deren Herstellung 

@ Die Erfindung betrifft Brotgarformen aus Holzschliff 
und ein Verfahren zu deren Herstellung. 
Holzschliff besteht aus zerfaserten Holz, welches in Lageh 
gepreRt ist und als Ballenform zur Verfugung gestellt 
wird. Die Verwendung von Holzschliff bietet eine Vielzahl 
von Vorteilen. So handelt es sich um einen nachwachsen- 
den Rohstoff, der nach der Nutzung einfach dem naturli- 
chen Kreislauf wieder zufiihrbar ist. Die Zufuhrung erfolgt 
ubereine Kompostierung. 

Wahrend der Nutzung der Formen reichert sich Mehl in 
der Innenoberflache an, welches durch das Klima bedingt 
leicht zur Schimmelbildung neigt. Die Zugabe von Was- 
serglas vermindert die Anreicherung von Mehl. Die Le- 
bensdauerder Brotgarformen steigt wesentlich. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft Brotgarfonnen aus HolzschlifF und 
ein Verfahren zu deren Herstellung. 

Brotgarfonnen werden oder wurden aus den naturlichen 
Rohstoffen Stroh, Peddigrohr, massives Holz, Holzschliff 
oder einem Kunststoff gefertigt. Massives Holz wird insbe- 
sondere fiir lange Brotformen vorzugsweise fur Schnittbrot 
angewandt. 

Peddigrohr zeichnet sich insbesondere durch seine Leichte 
Formbarkeit im angefeuchteten Zustand aus. Der Nachteil 
isl vor alletu die notwendige arbei ^intensive Herstellung, 
wobei jede aufgebrachte Lage gegenuber der darunterlie- 
genden positioniert und befestigt werden muB. Die Befesti- 
gung erfolgt mittels Metallklammern. Um die sich durch das 
normalerweise runde Peddigrohr eigebenden Hohlraume 
zwischen den einzelnen Lagen zu minimieren, kommt bear- 
beitetes Peddigrohr zur Anwendung. Bearbeitet ist der 
Querschnitt, so dass ein viereckiger zur Anwendung kommt. 
Die Bearbeitung ist ein zusatzlicher Arbeitsgang, so dass die 
Herstellungskosten weiter steigen. Weiterhin ist dazu nur 
Peddigrohr mit hestimmten Abmessungen verwendbar, so 
dass eine Auswahl getroffen werden muB. Trotzdem sind 
Hohlraume zwischen den einzelnen Lagen nicht vermeid- 
bar. 

Brotgarfonnen, die nur aus Holzschliff geferligL sind be- 
sitzen ebenf alls den Nachteil, dass Hohlraume in der Innen- 
oberflache nicht vermeidbar sind. Allerdings besitzen sie 
den Vorteil, dass ein wesentlich okonomischer Stoff zur An- 
wendung kommt. Durch die vorhandenen Hohlraume wird 
die Reinigung derartig gefertigter Brotgarfonnen behindert. 

Kunststoff bietet den Vorteil einer okonomischen Herstel- 
lung und einer leichten Reinigung, aber derartige weisen 
kein Warmehaltevermogen fur den Sauerteig auf. 

Der in Patentanspnichen 1 und 7 angegebenen Erfindung 
Hegt das Problem zugrunde, fikonomisch gunstig herzustel- 
lende und leicht zu entsorgende Brotgarfonnen zu schaffen. 

Dieses Problem wird mit den in den Patentanspnichen 1 
und 7 aufgefuhrten Merkmalen gelost. 

HolzschlifT besteht aus zerfasertem Holz, welches in La- 
gen gepieBt ist und als Ballenform zur Verfugung gestellt 
wird. Die Verwendung von Holzschliff bietet eine Vielzahl 
von Vorteilen. So handelt es sich um einen nachwachsenden 
Rohstoff, der nach der Nutzung einfach dem naturlichen 
Kreislauf wieder zufuhrbar ist. Die Zufuhrung erfolgt iiber 
eine Kompostierung. Nach einem Zerkleinern und der Zug- 
abe von Wasser entsteht ein breiahnlicher Stoff, der leicht 
weiterverarbeitbar ist. Unter Zuhilfenahme einer Presse und 
den entsprechenden PreB forme n wird die Form der zukiinf- 
tigen Brotgarforrri hergestellt. Dabei wird der iiberwiegende 
Anteil des Wassers aus dem breiahnlichen Stoff herausge- 
preBt. Je nach der Ausgestaltung der PreBformen wird die 
Geometrie der Brotgarfonnen bestimmt, Damit sind die un- 
terschiedlichsten geomeirischen Fonnen und Abmessungen 
realisierbar. Im Ergebnis steht ein handhabbarer Rohling zur 
Verfugung. Nach dem Trocknen steht dem Anwender in Per- 
son von Backcrcicn cine lcbcnsmittclcchtc Form zur Verfu- 
gung. 

Diese Brotgarform zeichnet sich gegenuber unter ande- 
rem aus Kunststoff bestehenden insbesondere durch ihr 
Warmehaltvermogen aus. Kurzzeitige Zugluft stellt fur den 
Teigling damit kein Problem dar, die Temperatur bleibt wei- 
testgehend stabil. 

Ein weiterer Vorteil besteht darin, dass weitere Gegen- 
stande, die die Qualitat des Teiglings negativ beeinflussen 
konnen, bei der Herstellung nicht zur Anwendung kommen. 
Insbesondere die Klammem der aus Peddigrohr bestehen- 
den Fonnen rosten nach einer Zeitdauer durch das feuchl- 
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warme Garklima und unter dem EinfluB der Teigsaure. Im 
Ergebnis konnen diese sich losen und in den Teigling gelan- 
gen. 

Wahrend der Nutzung der Fonnen reichert sich Mehl in 
5 der Innenoberflache an, welches durch das Klima bedingt 
leicht zur Schimmeibildung neigt. Um diesen Sachverhalt 
einzuschranken oder weitestgehend zu verhindern, miissen 
die Formen von Zeit zur Zeit gereinigt werden. Die Zeit zwi- 
schen den Reinigungsvorgangen wird durch das Zugeben 
io von Wasserglas in den breiahnlichen Stoff aus den Holzfa- 
sern und Wasser wesentlich vergroBert. Gleichzeitig steigt 
die Lebensdauer der erfindungsgeiniiBen Brotgarform Equi- 
valent. Das Wasserglas bindet sich wahrend der Herstellung 
der Form mit dem Holzschliff, so dass die Lebensmittelecht- 
15 heit gewahrleistet ist. Der Holzschliff besteht im wesentli- 
chen aus Zellulose, Hemizellulosen und Lignin. Lignin ist 
ein Gemisch von Hemizellulosen mit Pentosanen, die gum- 
miartige Kohlenhydrate mit aromatischen Charakter darstel- 
len. Es ist als Bindemittel fur die Holzfasern intermizellar 
20 angeordnet und bewirkt die Versteifung des Holzes. Es bil- 
den sich kleinste glasahnliche Strukturen, so dass die An- 
sammlung von Mehl in der Brotgarform reduziert wird. Ein 
weiterer Vorteil besteht darin, dass die Reinigung erleichtert 
wird. Insgesamt ist eine derartige Brotgarform langer ein- 
25 setzbar. Die Skonomischen Aspekte in Form der giinstigen 
Herstellungskosten und der langeren Lebensdauer verbes- 
sern sich fur den Anwender wesentlich. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung sind in den 
Patentanspnichen 2 bis 6 angegeben. 
30 Die erfindungsgemaBe Brotgarform zeichnet sich da- 
durch aus, dass die unterschiedlichsten geometrischen For- 
men der Brotgarform und daraus resultierend des Brotes 
leicht zu realisieren sind. Giinstige Formen fur die Schale 
der Brotgarform sind nach der Weiterbildung des Patentan- 
35 spruchs 2 eine elliptische, kreis-, dreieck- oder viereckfor- 
mige Form. 

Ein weiterer Vorteil der erfindungsgemaBen Brotgarform 
besteht nach der Weiterbildung des Patentanspruchs 3 darin, 
dass Strukturen iiber die Presswerkzeuge wahrend des Pres- 
40 sens.der Brotgarfonnen in diese leicht integrierbar sind. So 
sind nach den Weiterbildungen der Patentanspriiche 4 und 5 
waffelformige, aus mehreren Kreisen bestehende oder bild- 
liche Darstellungen, Ziffern, Buchstaben, Zeichen oder 
Kombinationen daraus wiedergebende sowohl erhabene als 
45 auch vertiefte Reliefs darstellende Strukturen realisierbaL 
Die Lebensmittelechtheit der Brotgarform wird durch das 
Merkmal Trink wasser der Weiterbildung des Patentan- 
spruchs 6 wesentlich unterstiitzt. 

Ein Ausfiihrungsbeispiel der Erfindung ist in der Zeich- 
50 nung dargestellt und wird im folgenden naher beschrieben. 
Die Fig. 1 zeigt eine schalenfdrmige Brotgarform im 
Schnitt 

Die Brotgarform und das Verfahren werden nachfolgend 
zusainmen in einem Ausfuhrungsbeispiel beschrieben. Die 
55 Brotgarform ist schalenformig ausgebildet Die oberen Ab- 
messungen sind dabei groBer als die korrespondierenden 
Abmessungen des Bodcns. Der Bodcn ist plattcnformig gc- 
staltet, so dass die Brotgarform leicht auf einer Unterlage 
plazierbar, also abstellbar ist. Die Form der Seitenwande in 
60 einem gedachten Schnitt ist geradlinig oder bogenformig 
gestaltet. Die Form der Schale in einer Draufsicht ist frei 
wahlbar. Ausschlaggebend sind dabei die Formen der PreB- 
werkzeuge. Besonders voneilhafte Gestaltungen sind eine 
elliptische, eine kreis-, eine dreieck- oder eine viereckige 
65 Form. Die Ecken sind dabei jeweils abgerundet. Der Durch- 
messer der Abrundungen ist gleich der Formen wiederum 
frei wahlbar. Mit der Brotgarform sind damit die unter- 
schiedlichsten Brotformen herstellbar, so dass auch indivi- 
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duelle Wiinsche dcr Backer realisierbar sind. 

Weiterhin ist die Innenobcrflache der Schale mit einer 
Struktur versehbar. 

In einer ersten Ausfiihrungsform sind das geometrische 
Grundfiguren, die ein- oder mehrfach iiber die gesamte In- 
nenoberflache verteilt ein- und/oder aufgebracht sind. 

In einer zweiten Austuhrungsform sind eine oder mehrere 
bildliche Darstellungen, Ziffem, Bucbstaben, Zeichen oder 
Kombinationen daraus auf- oder eingebracht Dabei handelt 
es sich um dreidimensionale Figuren. Diese werden in der 
Fblge auf die Brotoberflache iibertragen, so dass individu- 
elle Gestallungen moglich sind. 

In einer dritten Ausfiihrungsform sind Kombinationen 
aus der ersten und zweiten Ausfuhrungsform in die Innen- 
oberflache der Brotgarform auf- und/oder eingebracht 

Die Brotgarform besteht aus einer verpreBten und an- 
schlieSend getrockneten Masse, die im wesentlichen aus 
Holzschliff unter Zugabe von Kalium- und Natriumsilicaten 
in Form von Wasserglas zusammengesetzt ist. Die Masse ist 
durch das ZerreiBen des Holzschliffes und unter Zugabe von 
Trinkwasser formbar. Das zugegebene Wasserglas ist eine 
viskos wassrige Tjosung, die durch das Vernal tnis von 
SiQ^/Alkalioxid bestimmt ist. 

Wasserglas wird durch das Zusammenschmelzen von 
Quarzsand mit Natrium- oder Kaliumcarbonat bei 
1400-1500°C unter Freigabe von CO2 hergestellL Die er- 
starrte Schmelze ist in Losungen mit einer bestimmten Kon- 
zentration uberfuhrt. Wahrend des Trocknens bindet sich 
das Wasserglas vollstandig, wobei es auspolyrnerisiert und 
einen glasartigen Stoff bildet Dieser bewirkt, dass sich we- 
niger Mehl in der Brotgarform anlagern kann, so dass eine 
daraus resultierende Schimmelbildung eingeschrankt wird. 

Die Zeitdauer fur eine notwendige Reinigung der Brot- 
garform wird wesentlich verlangert, so dass sich in Folge 
die Lebensdauer der Brotgarform erhoht. 
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nachfolgend getrocknet wird. 



Hierzu 1 Seite(n) Zeichnungen 



Patentanspriiche 

1. Brotgarform aus Holzschliff, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Brolgarfonn schalenlonnig ausge- 
bildet ist und dass die Schale aus einer mit Wasser unter 
Zusatz von Kalium- und Natriumsilicaten in Form von 
Wasserglas versehenen Hotzfasern getrockneten Masse 
besteht. 

2. Brotgarform nach Patentanspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Schale eliiptisch, kreis-, drei- 
eck- oder viereckformig ausgebildet ist. 

3. UrotgSrform nach Patentanspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, dsw» A ± r . Innenoberflache der Schale eine 
Struktur aufweist. 

4. Brotgarform nach Patentanspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Struktur waffelformig ausgebil- 
det ist oder dass die Struktur aus mehreren kreisformi- 
gen Vertiefungen oder Erhohungen besteht. 

5. Brotgarform nach Patentanspruch 1, dadurch ge- 
kennzcichnet, dass die Struktur wenigstens eine erha- 
bene oder cingcbrachtc bildliche Darstcllung, Ziffcr, 
Buchstabe, Zeichen oder Kombinationen daraus ist 

6. Brotgarform nach Patentanspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass das Wasser Trinkwasser ist 

7. Verfahren zur Herstellung von Brotgarformen aus 
Holzschliff, dadurch gekennzeichnet, dass dem Holz- 
schliff und damit den Holzfasern zum einen Trinkwas- 
ser und zum anderen Kalium- und Natrium silicate in 
Form von Wasserglas zugesetzt werden und dass die 65 
daraus entstandene breiahnliche Masse gepreBt und 
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